BOWLS|PASTAS|ENSALADAS
BOWLS|PASTAS|SALADS

Ensalada César | pollo 6 salmén L |pjejk|n ~ 24.00€
Caesar salad | chicken or salmon

&Ensalada Griega FIN 21.00€
Greek salad

«Raviolis caseros |ricota|espinacas|nueces 28.00€
DIK|N|FIN
Homemade ravioli |ricota|spinach[walnuts

«Curry panang |arroz rojo|verduras|naan 22.00€
JEIL
Panang curry [red rice [vegetables|naan

SANDWICHES

Tosta PORTIXOL |gambas|cangrejos pjejsjk  21.00€
PORTIXOL Toast [shrimps|crab

Hamburguesa PORTIXOL |queso|bacon|
patatas fritas D|E|H|K|N 24.00€
PORTIXOL Burger [cheese|bacon|french fries

Club sandwich PORTIXOL |pollo pjE|GIH[KIN 22.00€
PORTIXOL Club sandwich [chicken

CARNE|PESCADO
MEAT|FISH

Jamon Ibérico de bellota £[H|k]! 32.00€
Iberian cured ham

Atun rojo ikejime | guisante y wasabi 42.00€
E|H|LIK|D
Red tuna ikejime [pie and wasabi

Solomillo de ternera |costra de pistacho|  36.00€
terciopelo de zanahoria F| 1|G|N
Beef tenderloin steak | pistaccio crust /carrot velvet

&Wok de noodles |pollo 6 langostinos| 24.00€
verduras E[H|K|M|B|G|)
Noodle wok |chicken or king prawns | vegetables

POSTRE

DESSERT

Seleccién de quesos D.O nacionales Hjijk|N  20.00€
Spanish cheese selection

Helado / sorbete hecho en casa x|N bola 4.50€
Home made ice cream / sorbe

VINO POR COPA

WINE BY THE GLASS

BLANCOS

Ses Rotes sauvignon Blanc 2025 7.50€
Caballero de Olmedo verdejo 2025 6.50€
Augustus chardonnay 2024 8.00€
Bico da Ran Albarifio 2025 7.00€
ROSADOS

Ses Rotes callet 7.50€
Sierra Cantabria viura, tempranillo, garnacha 7.00€
Le Bijou Sophie cinsault, Grenache, Syrah 7.50€
TINTOS

Pétalos del Bierzo Mencia 8.00€
El Peligro Merlot, Syrah V 7.50€
GAmez Cruzado Crianza Tempranillo, Garnacha 7.00€
Antidoto Crianza Tinto Fino 7.50€
ESPUMOSOS

Raventds i Blanc Blanc de Blancs E 10.00€
Xarel.lo, Macabeo, Parellada, Malvasia de Sitges

Raventds i Blanc de Nit Rosado E 11.00€
Xarel.lo, Macabeo, Parellada, Monastrell

CHAMPAGNE

Guldkula Brut Reserve 15.00€
Chardonnay, Pinot Meunier

Room service charge 15€
Room service beverages charge 5€



